GANZEN TAG

A LA CARTE

VORSPEISEN

Zeeuwischer Konigsfisch | gruner Apfel, Erbsen
Steak Tatar | gereifter Kdse, Pommes pailles
Hollandische Garnele | Kartoffel, Bisque
Tomate | frische Mandel, griine Krauter

ZWISCHENGANGE

Kalbsbries | pfifferling, bohnenkraut, griine Bohnen
Hummer | salzige Krauter, Brioche
Supplement 10 g Kaviar + 20

Sommerliche Bete | Kerbel, Topinambur, Beurre blanc

HAUPTGERICHTE

Rehriicken | Sommerfrichte, Knollensellerie, Wildjus
Fang des Tages | Miesmuschel, Parmentier, Dill
Rinderfilet | Bratenjus, weille Zwiebel, Petersilie
Gemuiisefestival | warm zubereitetes saisongemise “

DESSERTS

Créme Brulée | Aprikose, Amaretto
Choux | Erdbeere, Rooibos
Niederlandische Kasesorten | passende Garnitur
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