GANZEN TAG

A LA CARTE

VORSPEISEN

Wolfsbarsch | shiso, grine Erdbeere, Zitronenmelisse 18
Steak Tartar | rindergelee, Amsterdamer Essiggemuse 16
Nordseegarnalen | kartoffel, bisque 18
Artischocke | basilikum, gereifter schafskase > 15
ZWISCHENGANGE

Kalbsbries | pfifferling, bohnenkraut, erbse 18
Langustine | Beurre blanc, Brioche 20
Lauch | vichyssoise, dill, eigelb > 16
HAUPTGERICHTE

Freilandhdhnchen | Opperdoezer kartoffel, griner spargel, Albufera sauce 28
Fang des Tages | blumenkohl, schnittbohne, beurre blanc mit weiBem wermut 26
Palmesteyn-Rind | passende Beilage 30
Gemusefestival | warm zubereitetes saisongemiise > 24
DESSERTS

Dame Blanche | weiB3er pfirsich, johannisbeere, mandel, zitrone 11
Kirsche | zitronentagetes, milcheis 11
Niederlandische Kasesorten | passende Beilage 17
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