ALL DAY

A LA CARTE

VOORGERECHTEN

Zeeuwse koningsvis | groene appel, doperwt
Steak tartaar | oude kaas, pommes pailles
Hollandse garnaal | aardappel, bisque
Tomaat | verse amandel, groene kruiden"=

TUSSENGERECHTEN

Zwezerik | cantharel, bonenkruid, slaboon
Kreeft | zilte kruiden, brioche

Supplement 10 g kaviaar + 20
Zomerbiet | kervel, aardpeer, beurre blanc'

HOOFDGERECHTEN

Reerug | zomerfruit, knolselderij, reejus
Dagvangst | mossel, parmentier, dille
Ossenhaas | braadjus, witte ui, peterselie

Groentefestival | warm bereide seizoen groenten

NAGERECHTEN

Créme brdlée | abrikoos, amaretto
Choux | aardbei, rooibos
Nederlandse kazen | bijpassend garnituur
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MARE'S MENU

In onze Mare menu’s vindt u vooral gerechten die niet op de a la carte kaart staan.
Seizoensproducten vormen de basis en geven ons de vrijheid om creatief te koken.

Mare’s 2 gangen lunch (tot 15:00) 32
Mare’s 3 gangen 42
Mare’s 4 gangen 52
Mare’s 5 gangen 62

Tussengerecht in plaats van dessert + 5.5
Kaas in plaats van dessert + 7.5

Heeft u een allergie of dieetwens? Laat het ons gerust weten, we denken graag met u mee!
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